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di Redazione

L’AQUILA - Manca ormai poco piu di un mese alla quarta edizione di Abruzzo in Bolla, la
manifestazione tutta dedicata agli spumanti che richiama all’Aquila winelovers, produttori,
addetti ai lavori e semplici appassionati in tre giornate in cui fare autentica cultura del bere
responsabile.

Decine anche quest’anno le cantine selezionate, dalle grandi cooperative ai piccoli vignaioli,
tra aziende storiche ed emergenti, chi spumantizza da sempre e chi ha iniziato solo da pochi
anni, con le loro referenze di bollicine, dal metodo classico al metodo Martinotti passando per
gli ancestrali.
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Da sabato 20 a lunedi 22 giugno, Palazzo dell’Emiciclo torna ad essere il cuore pulsante
dell’effervescente mondo di chi il vino lo produce e chi lo ama: banchi d'assaggio, talk,
masterclass e un’area food ancora piu ampia per assaggiare scoprendo e divertendosi, oltre
a musica e intrattenimento per un evento sempre piu pop.

Si rinnova la partnership con Excellence Sidi srl, la societa di distribuzione che ogni anno
organizza Champagne Experience, grazie alla quale & in programma una esclusiva
masterclass dedicata ai vini spumante piu celebri al mondo: Antonio Paolini, giornalista
enogastronomico, guidera “The Pink Panters” alla scoperta degli Champagne rosé con
degustazione di 8 referenze.

Ampio spazio poi al food, sia con la rinnovata collaborazione con Maitre ‘D che portera una
pattuglia di chef aquilani - Simone Ciuffetelli, Stefano Ferrauti, Eugenio Masci,
Federico Marrone, Antonio Silvestri e Luca Totani - che animeranno una serie di show
cooking, sia grazie alla presenza di produttori del territorio con le loro eccellenze
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gastronomiche, dai formaggi ai salumi.

Non mancheranno i talk, che accenderanno i riflettori sulla spumantizzazione in Italia e in
Abruzzo con la presenza di enologi, giornalisti e rappresentanti delle istituzioni.

L'accesso alla manifestazione e libero, mentre per degustare o partecipare alle esclusive
masterclass si puo acquistare il biglietto su Ciaotickets all’indirizzo
https://www.ciaotickets.com/it/abbonamenti/abruzzo-bolla-2026-20-21-22-giugno-laquila.

Con il patrocinio del Consorzio di tutela Vini d’Abruzzo e il sostegno del Gal Gran Sasso-
Velino, Abruzzo in Bolla & organizzato da Vg Comunicazione, societa che, tra le altre cose,
edita Virtu Quotidiane, testata di riferimento del settore enogastronomico. Gode, inoltre, del
supporto di numerosi sponsor privati: Magione Papale, Distretto19, Reale Mutua-Agenzia
Villani, Totani Srl, Unirest. Partner sono Bormioli Luigi, Cna L’Aquila, Hotel Castello,
Marcantonio Beverage.

Il programma
Il programma, in aggiornamento, e disponibile sul sito abruzzoinbolla.it dove € anche

possibile prenotarsi alle masterclass gratuite, per le quali occorre in ogni caso iscriversi
perché il numero di partecipanti e limitato.
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