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di Redazione

FRANCAVILLA AL MARE – È dedicata al pomodoro a pera d’Abruzzo “Rosso, ma non troppo”,
la festa in cui si festeggia l’ortaggio simbolo dell’estate e della cucina mediterranea, in
programma sabato 27 e domenica 28 luglio a Francavilla al Mare (Chieti).

Un weekend all’insegna del gusto in cui sarà presente anche Cia Agricoltori Italiani Chieti-
Pescara insieme a Donne in Campo e Agia (Associazione Giovani Imprenditori Agricoli).

Saranno dedicati ai produttori di eccellenze tipiche abruzzesi gli stand agrifood, allestiti in
piazza Adriatico, incentrati intorno al pomodoro con le innumerevoli varianti che questo
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prodotto consente.

Sette le aziende agricole del territorio che prenderanno parte a questa edizione: il pomodoro
a pera, coltivato e prodotto naturalmente, dell’azienda agricola Pasqualone, la cipolla bianca
piatta di Fara Filiorum Petri dell’azienda agricola Tucci Laura, l’olio extravergine di oliva
biologico dell’azienda Tommaso Masciantonio, le farine, tutte certificate bio, della panetteria
Raspa, il peperone dolce di Altino dell’azienda Terrafonte, la birra del Birrificio Abruzzese e i
liquori di Villamarea.

Tutti questi ingredienti andranno a comporre diverse specialità che potranno essere
assaporate nell’area dedicata allo street food: un hamburger di ventricina composto dai soli
prodotti delle aziende Cia, un primo piatto, calamarata con peperone dolce di Altino e crema
di pecorino, vincitore del “Prodotto Topico 2018”, e pizza con pomodoro.

Sarà inoltre allestito in largo Orio Vergani uno stand istituzionale Cia nel quale sarà attivo un
info point.

“È un onore poter partecipare alla manifestazione”, dice in una nota Enrico Calentini,
presidente Agia, “per poter dare il nostro contributo alla valorizzazione delle tipicità locali in
un contesto fatto di tradizioni e alta qualità”.

Oltre agli stand dedicati al pomodoro, le due serate saranno animate da artisti di strada,
animazione per bambini, spettacoli musicali, laboratori sensoriali e del gusto e dalla originale
‘Pomobike rural tour’.


