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Abruzzo sul podio delle birre artigianali senza glutine: tre
riconoscimenti al World Gluten Free Beer Awards 2026
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L’AQUILA - L’Abruzzo si conferma tra le regioni protagoniste della birra artigianale senza
glutine al World Gluten Free Beer Awards 2026, il concorso internazionale dedicato
esclusivamente alle produzioni brassicole gluten free. Alla tredicesima edizione, celebrata
domenica 31 maggio a RiminiWellness, la regione ha conquistato tre podi complessivi, con
due medaglie d’oro e una d’argento.

Un risultato che colloca I’Abruzzo al secondo posto nel medagliere regionale del concorso,
alle spalle della Campania, e premia il lavoro di Anbra-Anonima Brasseria Aquilana, birrificio
dell’Aquila capace di distinguersi in piu categorie con produzioni senza glutine di alto profilo.

La cerimonia di premiazione si & svolta alla Body&Mind Arena di RiminiWellness, dove sono
stati proclamati i vincitori del World Gluten Free Beer Awards 2026. L'edizione di quest’anno
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ha registrato un record di partecipazione, con 101 birre iscritte da 38 birrifici, suddivise nelle
otto categorie ufficiali previste dal regolamento.

Fondato nel 2013 dal giornalista enogastronomico e Unionbirrai Beer Taster Alfonso Del
Forno, il World Gluten Free Beer Awards e stato il primo concorso internazionale dedicato
esclusivamente alle birre artigianali senza glutine. Il concorso rientra nella galassia “Birra
dell’Anno” di Unionbirrai, associazione di categoria dei piccoli birrifici artigianali indipendenti.

Le valutazioni sono state condotte attraverso sessioni di degustazione alla cieca, durante le
quali la giuria composta da Unionbirrai Beer Tasters, giornalisti ed esperti del settore ha
valutato ogni birra senza conoscerne il produttore, garantendo oggettivita, imparzialita e
rigore tecnico.

“ll risultato dell’Abruzzo e tra i piu interessanti di questa edizione - dice Alfonso Del Forno,
organizzatore del World Gluten Free Beer Awards - perché arriva da un birrificio capace di
imporsi in stili molto diversi tra loro: una bassa fermentazione, una birra scura e una proposta
pensata per I'abbinamento con la pizza margherita. Questo dimostra che il gluten free non e
pil una nicchia tecnica o una semplice risposta a un’esigenza alimentare, ma un terreno su
cui i birrifici artigianali possono esprimere ricerca, identita e qualita. | tre riconoscimenti
conquistati da ANBRA portano L’Aquila e I'’Abruzzo sul podio nazionale di un concorso sempre
piu competitivo”.

Nel dettaglio, Anbra-Anonima Brasseria Aquilana ha conquistato I’oro nella Categoria 1,
dedicata a Lager, Helles e simili, con la birra Regal, e I'oro nella Categoria 7, riservata alle
birre scure come Stout, Porter, Schwarzbier, Dark Lager e simili, con la birra Frank. A questi
riconoscimenti si aggiunge I'argento nel Premio speciale “Birra in Tavola” con Loose,
premiata tra le migliori birre artigianali senza glutine in abbinamento alla pizza margherita.

Accanto al concorso principale, I'edizione 2026 ha previsto infatti anche due premi speciali. Il
Premio speciale “Birra in Tavola”, realizzato in collaborazione con 10 Diego Vitagliano
Pizzeria, ha premiato la migliore birra artigianale senza glutine in abbinamento alla pizza
margherita. Il Premio speciale “Beer & Pizza Social Award”, realizzato in collaborazione con
Amonoglu e Sacar Forni, ha invece coinvolto un gruppo di content creator del mondo senza
glutine, chiamate a valutare birre in lattina sia per il gusto sia per I'estetica della grafica con
cui vengono presentate al pubblico.

Il World Gluten Free Beer Awards si inserisce nel percorso di valorizzazione della birra
artigianale promosso da Unionbirrai, impegnata dal 1999 nella tutela, nella promozione e
nella rappresentanza del comparto brassicolo artigianale italiano. Un impegno che nel 2026
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assume un valore ancora piu significativo, nell’anno in cui il movimento della birra artigianale
italiana celebra i suoi 30 anni anche attraverso “Buona questa Birra!”, il progetto nazionale
promosso da Unionbirrai con cotte collettive e produzioni condivise in tutta Italia.
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