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di Redazione

ORTONA – Una folta e specializzata platea diffusa, composta da circa mille partecipanti
distribuiti nelle 30 delegazioni Fisar (Federazione italiana sommelier, albergatori, ristoratori)
di tutta Italia, ha partecipato ieri sera all’evento su scala nazionale promosso dal Consorzio di
tutela vini d’Abruzzo per far conoscere agli addetti ai lavori il neonato marchio collettivo
Trabocco, che identifica lo spumante d’Abruzzo Doc ottenute da vitigni autoctoni e con
metodo italiano.
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Durante l’evento le 30 delegazioni partecipanti sono state collegate in diretta streaming con
il presidente del Consorzio Tutela Vini d’Abruzzo, Alessandro Nicodemi e il marketing
manager, Davide Acerra che da Milano hanno illustrato il progetto nato dall’idea del
Consorzio di valorizzare la ricchezza nel territorio creando e registrando un marchio
collettivo, a partire dai vitigni autoctoni, e rendere più identitaria la promozione dello
Spumante d’Abruzzo Doc.

Hanno partecipato all’evento le delegazioni Fisar di Milano, Brescia, Lucca, Castelli di Jesi,
Pistoia, Roma, Vicenza, Empoli, Torino, Pisa, Treviso, Bareggio, Siena, Civitavecchia, Firenze,
Bergamo, L’Aquila, Costa Etrusca, Cagliari, Pavia, Livorno, Pescara, Montecarlo, Le Due Valli,
Napoli C.V., Teramo, Cuneo, Foggia, Palermo, Pordenone.

Durante la serata in degustazione gli spumanti raccontati anche dai produttori Eredi
Legonziano Trabocco Montonico Spumante d’Abruzzo Doc Brut, Citra “Aurae Stelle” Trabocco
Pecorino Spumante d’Abruzzo Doc Brut, Casal Thaulero “Voilà” Trabocco Pecorino Spumante
d’Abruzzo Doc Brut, Vinco “VenereBio” Trabocco Bianco Spumante d’Abruzzo Doc Bio Brut,
Casal Thaulero “Voilà” Trabocco Rosè Spumante d’Abruzzo Doc Brut, Citra “Aurae Stelle”
Trabocco Rosé Spumante d’Abruzzo Doc Brut, Eredi Legonziano Trabocco Passerina
Spumante d’Abruzzo Doc Extra Dry, Vinco Trabocco Rosé Spumante d’Abruzzo Doc Extra Dry.

Prosegue intanto “Il mese delle bollicine”: per conoscere tutti gli appuntamenti in programma
è possibile consultare il sito www.vinidabruzzo.it.
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Attività realizzata con il contributo del Masaf, ai sensi del decreto direttoriale n. 553922 del 28 ottobre 2022
(cfr. par. 3.3 dell’allegato D al d.d. 302355 del 7 luglio 2022)


