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di Redazione

VERONA – Cantine di Verona prosegue il racconto dei territori scaligeri con -346m–Nel blu più
profondo del lago, la nuova Summer Edition di Cantina Colli Morenici. Dopo la versione
invernale dedicata alla Lessinia, altopiano che si estende tra le province di Verona, Vicenza e
Trento, il Garda Doc Spumante rende omaggio alle profondità più affascinanti del lago e
celebra uno dei luoghi più emblematici del veronese. Il nome richiama il punto di massima
profondità delle acque lacustri, raggiunto al largo di Castelletto di Brenzone.

La bottiglia è decorata con una serigrafia integrale, un racconto visivo che, partendo dal
basso, svela i tesori nascosti del Garda, tra statue, relitti, fondali e pesci: la nave Berardi

https://www.virtuquotidiane.it/author/redazione


www.virtuquotidiane.it Nel blu più profondo del lago: Cantine di Verona presenta la Summer
Edition di Cantina Colli Morenici

affondata nel 1977 a Salò, la Secca del Trimelone, sito di immersione a Brenzone, le sculture
sommerse di Bacco e Venere a Manerba del Garda e, infine, il fondale ricco di vegetazione di
Punta San Vigilio, che completa il viaggio subacqueo.

“Grazie a questi elementi, l’etichetta della nostra Summer Edition diventa una legenda che
guida chi l’osserva alla scoperta del vino e del territorio – afferma Luigi Turco, presidente di
Cantine di Verona –. Con questo progetto di celebrazione dei luoghi veronesi vogliamo
rinnovare il nostro impegno nella valorizzazione delle aree vitivinicole da cui tutto ha origine:
il territorio, i soci, l’uva e una filiera interamente controllata. Partiamo dalle nostre radici per
raccontare, attraverso i vini, l’autenticità e la qualità del nostro lavoro quotidiano, oltre alla
sinergia con la comunità”.

?Da uve Garganega e Chardonnay, spumantizzato secondo il metodo Martinotti con
affinamento di 60 giorni in autoclave, -346m unisce freschezza e complessità aromatica. Di
colore giallo paglierino, si distingue per un perlage fine e persistente. Al naso sprigiona
sentori di fiori bianchi, agrumi e leggere note minerali. In bocca è fresco ed equilibrato, con
una piacevole sapidità e un finale elegante. È perfetto per accompagnare aperitivi, antipasti
delicati, piatti a base di pesce, crostacei e verdure di stagione.

“-346m è un Garda Doc Spumante dal respiro internazionale, particolarmente interessante
per il mercato tedesco e per i turisti che ogni estate frequentano le sponde del lago – afferma
Federico Zampicinini, direttore commerciale di Cantine di Verona –. Inoltre, con Cantina
Colli Morenici stiamo costruendo un percorso strategico che lega sempre di più il brand a
questo straordinario contesto paesaggistico e culturale: un connubio che racconta origine,
tipicità e visione”.

Perfetto anche come idea regalo estiva, -346m – Nel blu più profondo del lago è disponibile in
un’elegante confezione astucciata nell’e-commerce al prezzo di 11,90 euro e nei wine shop di
Cantine di Verona.


