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di Redazione

PRATOLA PELIGNA – L’associazione “Idea Progetto” in collaborazione con l’enologo Vittorio
Festa organizza, per i prossimi 10 e 11 agosto, la tredicesima edizione delle “Uve dei
Peligni” per presentare ai partecipanti, attraverso un percorso che si snoda tra le più belle e
storiche cantine del centro storico di Pratola Peligna (L’Aquila), i migliori prodotti
enogastronomici abruzzesi.

Il 6 agosto la conferenza stampa di apertura, guidata dal giornalista Nino Germano,
arricchita per la prima volta da una masterclass di degustazione di annate storiche di
Montepulciano d’Abruzzo con alcune delle maggiori cantine della provincia dell’Aquila; in
questa sorta di mite baccanale si festeggerà il cinquantenario dalla concessione del marchio
Doc al vino abruzzese più conosciuto al mondo.

L’associazione “Idea Progetto”, nata nel 2005 e sin da allora sempre attiva in ambito sociale
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e territoriale, con la collaborazione di Festa, ormai presente da due anni, ripropone così per la
tredicesima volta una delle più importanti degustazioni di vini del centro Abruzzo.

La masterclass sarà riservata alla stampa e i partecipanti avranno l’opportunità e il piacere di
degustare vini straordinari di annate storiche delle cantine più rappresentative della Valle
Peligna e delle aree interne dell’Abruzzo.

Tutto avrà inizio il 10 agosto alle ore 20,30 con l’apertura del percorso che quest’anno sarà
arricchito dallo Street Food Peligno, dal consueto intrattenimento musicale di ogni genere e
dalle installazioni artistiche dei pittori della Valle Peligna.

Sei postazioni lungo un percorso attraverso i vicoli del paese dove si potranno assoporare i
prodotti tipici del nostro Abruzzo dalla porchetta, agli arrosticini, salumi e formaggi, la
burrata e la caprese e le immancabili pizze fritte che esprimono i sapori del territorio.

I vini dei produttori locali accompagneranno le prelibatezze in tutto il percorso reso ancora
più interessante dall’esposizione di opere d’arte di pittori locali e ottima musica interpretata
da diverse band abruzzesi che si esibiranno per le due serate.


