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3 Dicembre 2019

PESCARA – Una degustazione con i vini biodinamici della linea Lunaria di Orsogna Winery,
cantina di Orsogna (Chieti), è in programma venerdì 6 dicembre alle 18,15 nei locali
dell’Enoteca Viné in via Piave 131, in pieno centro commerciale naturale di Pescara.

“Vinè – tutto intorno al vino” è un progetto di Stefano Guaglione con la mission di divulgare
la cultura enologica ed enogastronomica consigliando sempre al meglio la propria clientela e
organizzando periodicamente degustazioni (gratuite) con i produttori che raccontano la
propria storia e il proprio territorio spiegando cosa c’è alle spalle di ogni vino o prodotto di cui
si tratta.

Per questo Vinè è già stata selezionata tra le migliori enoteche italiane da Paolo Massobrio
guadagnandosi l’inserimento nel Golosario, e raccontata come case history nella “Giostra dei
Winebar” all’interno del Padiglione Vino di Expò. Milano 2015.
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Enoteca Viné é nata nel 2006 per passione nel settore enogastronomico di Stefano
Guaglione, nato a Napoli e cresciuto a Pescara, laurea in economia, corsi Ais e stage a
Montalcino in una nota azienda vinicola prima di dare il via al suo progetto commerciale.
L’enoteca offre una selezione di oltre 600 etichette tra vini, champagne e distillati dalle
aziende più importanti alle giovani realtà in crescita, oltre a prodotti alimentari di qualità.
(j.f.).


